
Alternativamente:

Sellado DST o DSS Longitud de la barra de sellado:

2x500mm

E 50 y C 50
Las máquinas de vacío de cámara única E 50 y C 50 ofrecen un 

envasado de alto rendimiento y vienen con múltiples disposiciones de 

barras de sellado, así como muchas opciones de personalización.

Son ideales para envasar piezas grandes, como jamones enteros 

o guarniciones de salmón en bolsas. Con la versión E simple 

pero inteligente, estas máquinas de envasado ya convencen a 

través de su equipo de vacío estándar.

Capacidad del ciclo:

2-3 ciclos/min.
Dependiendo de
tamaño del producto y

vacío requerido

Unidad de control:

CT 100
Computadora 3000S

Como versión C, esta máquina está equipada adicionalmente con MAP, aire 

suave y la computadora WEBOMATIC 3000 S que garantiza el vacío óptimo 

debido a su vacío de punto fijo controlado por sensor con reconocimiento 

del punto de ebullición. La pérdida de peso en el envasado de productos 

alimenticios se mantiene baja, a pesar del envasado con el mayor vacío 

posible.

Dimensiones de la máquina:

820 x 670 x 1000 mm (ancho x 

profundidad x alto)

Bombas de vacío 50Hz:
63 metros3/ hora

(otras capacidades,
voltajes y

frecuencias
a petición)Opciones:

sellado biactivo Peso:
aprox. 188 / 203 kg

MAP (Modelos E)

aire suave (modelos E)

Tipo de barra de sellado: D W tu
bomba de vacío de alto 

rendimiento 100 m³/h Longitud de la barra de sellado: 2x500mm 1x450mm; 1x695mm 2x450mm; 1x660mm

placas de llenado inclinadas Ancho útil de la cámara: 640mm 700mm 640mm

tensión o frecuencia especial Profundidad útil de la cámara: 500mm 450mm 450mm
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