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SEPAmatic 410

SEPAmatic 410 con ST37

Adecuado para su propésito como resultado de la ingenieria alemana combinada

con décadas de experiencia en la industria y las aplicaciones.
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modernpack

SEPAmatic

Con su disefio sencillo, acero inoxidable,
termoplastico de alta calidad y otros
materiales aprobados para su uso con
productos alimenticios, elSEPAmatic 410 se
puede limpiar rapida y facilmente.

Los tambores perforados con diferentes
perforaciones garantizan resultados
6ptimos en linea con los requisitos a
cumplir y se pueden cambiar en cuestion
de segundos.

La version basica del SEPAmatic 410 se
alimenta manualmente, pero se puede
expandir para formar un sistema
completamente automatico a medida que
aumenta el volumen de carne a procesar.

La calidad de la carne, que varia de forma
natural, hace que una maquina desineladora
eficiente sea esencial para ambos

razones de produccién y razones
econdmicas para garantizar un control de
calidad preciso del proceso de elaboracion
de embutidos industriales.

El desineado mecanico de la carne garantiza
una calidad constante de la materia prima
para la produccion de embutidos, asi como el
cumplimiento de las leyes alimentarias
alemanas e internacionales.

La carne procesada obtenida con el
SEPAmatictiene una consistencia granular
que recuerda a la carne picada gruesa, lo que
la hace eminentemente adecuada para la
elaboracién de embutidos de alta calidad.
Incluso los altos estdndares impuestos para
la produccién de embutidos crudos se
cumplen en su totalidad.

-

Principio de funcionamiento

La carne sin procesar se transporta al tambor
perforado mediante un sistema flexible y
altamente resistente al desgaste.

cinta trituradora de poliuretano, la presiéon que
aumenta uniformemente obliga a la carne
blanda a través de las perforaciones hacia el
interior del tambor, mientras que las partes
mas grandes y firmes (tendones, cartilagos,
etc.) se retienen en el exterior del tambory se
retiran con raspadores. La estructura de fibra
natural de la carne se conserva, ya que la
carne se cuela brevemente pero no se ralla, se
muele ni se calienta de ninguna manera.

SEPAmatic 410 con bandeja de alimentacion manual

DATOS TECNICOS 410

Produccién:

Consumo de energia

succion:
Profundidad:
Ancho:
Altura:

Peso:

max. 800 kg / h
Dependiendo de
tambor perforado y producto

3,0 kW

aprox. 1200 mm
aprox. 800 mm
aprox. 1800 milimetros

aprox. 300 kilogramos

Las ilustraciones y los datos aproximados que se muestran arriba no son vinculantes. Nos reservamos el derecho a realizar mejoras técnicas de disefio en cualquier momento.
La méaquina se puede mostrar sin cubiertas de protecciéon y con equipamiento adicional.
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