J////BANDER J

Food Processing Machinery

696

1 Generalidades

La BAADER 696 separa carne pretriturada de tendones y ternillas en un procedimiento de pre-

sién y separacion.

Este procedimiento de presién y separacion puede aplicarse igualmente para quitar pieles y
corazones de frutas y legumbres como también sacar productos lecheros de su embalaje.

2 Datos técnicos

Rendimiento

Potencia motriz:
Dimensiones de la maquina
largo

ancho

alto

Peso de la maquina
Personal de servicio

Medicién de ruidos (evaluacion de
acuerdo con DIN 45635)
Nivel en el puesto de trabajo

400 kg/h aprox. de carne cruda
2,2 kW

1270 mm
1000 mm
1230 mm
245 kg aprox.

1 persona

70 dB (A)




