De una capacidad de 150 a 6.000 kg 2
c
E
|
P
H G
Tipo 0 Tipo 1 Tipo 2 Tipo 3 Tipo 4 Tipo 40 Tipo 400 Tipo 5 Tipo 6
Capacidad
carne + salmuera 150 kg 400 kg 800/ 1.400/ 1.600/ 2.000/ 2.600/ 3.800/ 5.800/
1.000 kg 1.500 kg 2.000 kg 2.200 kg 2.800 kg 4.000 kg 6.000 kg
REP. Designacién
A Longitud total 1.430 2.150 2.570 2.800 3.285 3.250 3.250 3.340 4.400
B Longitud sin tapa 1.260 1.990 2.400 2.650 3.130 3.150 3.150 3.240 4.300
C  Longitud del armazon 770 1.440 1.840 1.870 2.200 2.200 2.200 2,610 3.475
D  Anchura 880 1.230 1.450 1.450 1.450 1.550 1.800 2.040 2.060
E  Diametro con cinta de arrastre 660 975 1.125 1.340 1.340 1.440 1.660 1.950 1.950
F Altura total 1.450 1.800 1.860 2.020 2.020 2.060 2.150 2.485 2.550
G Altura de carga 930 1.040 1.025 1.100 1.085 1.085 1.085 1.250 1.250
H  Altura de boca 890 960 950 1.040 1.020 1.020 1.020 1.180 1.180
Peso total en vacio 200 800 1.000 1.100 1.400 1.500 1.800 3.500 4.000

en kilos

EL CARGADOR SIMPLE Y RAPIDO

Con un cargador neumatico Por aspiracion al vacio
LUTETIA. (conexion rapida auto centrada).

LUTETIA es un equipo a vuestro servicio aconsejando o mejor para cada cliente.
Es también un servicio de mantenimiento constante.
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CALIDAD ASEGURADA

CALIDAD DE MASAJE

Proceso patentado por LUTETIA,

el masaje al vacio, ha hecho progresar
a miles de industrias en el mundo
alimentario. Los bombos LUTETIA

se caracterizan por:

MW un sistema de vacio continuo
M una gestion automatica de los ciclos
M una pala helicoidal que permite
una rotacion adaptada a los productos
tratados

Polivalentes, los bombos LUTETIA
permiten: el salado, la maturacion,
la envoltura, la descongelacion,
homogeneizacion...

Esta pala exclusiva permite realizar
un masaje en profundidad
y homogeneizar los productos.

ROBUSTEZ DE LOS MASAJEADORES

Nuestra experiencia nos ha permitido
optimizar la eleccién de los componentes.
El conjunto es fiable, robusto, y de facil
mantenimiento.

UNA PATENTE LUTEITIA
DESCONGELACION RAPIDA
AL VACIO/VAPOR

Cada bombo puede adaptarse
a la descongelacion rapida.

SISTEMA

— Inyeccioén de vapor.
— Separacion de los bloques.
— Homogeneizacion.

— Control automatico del sistema. g
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LUTI

MASAJEADORES

ACOPLAMIENTO DE FASES

El encadenamiento de fases,
descongelacion, masaje, coccion,
mejora el proceso de fabricacion
y aporta unos beneficios muy
interesantes.
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